Buffetravintolan ja kahvilan elintarvikejate -
punnitse ja kirjaa erikseen:

Keittiobiojate
- Kuoret, luut, kahvinporot, siemenet jne. ei-syomakelpoinen

Valmistushavikki

- Pudonnut, palanut, pilalla laatu- tai toimenpidevirheesta
- Esivalmistetut komponentit (“misat”) havikkiin

Varastohavikki

- Elintarvikkeet viimeisen kayttopaivan* yli, tai pilaantuneet
- Valmistettu ruoka, ei enaa syomakelpoista

Tarjoiluhavikki
- Noutopoytaan tai vitriiniin jaanyt ruoka
- Tarjoilua varten tarkoitettu ruoka keittiosta havikkiin

Lautastidhde asiakkaalta
- Astiapalautuspisteen havikki, salista tai tiskarilta
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UKK: minne havikki kirjataan?

* Kuoret, lehdet yms. renssaukset?
Vaikka kukka- ja parsakaalin lehtia, ™~~~
porkkananvarsia, perunankuoria, kalannahkaa
yms. voi hyvin valmistaa ruoaksi, tassa ne
kirjataan syomakelvottomaksi.

Keittiobiojate

- Asiakaspalautukset? : Valmistushavikki

- Asiakkaalta viallinen/ei toivottu tuote laatu- tai toimenpidevirhe
* Luukulla liian pitkaan seissyt ruoka? e
+ Kaikki misat ja (esi)valmistetut ruoat keittiosta?

. Varastohavikki

» Kylmiosta ja kuivavarastosta —
viimeisen kayttépaivan* jalkeen?

- Pilkotut komponentit Tarjoiluhavikki

 Valmiit ruoat /

o Buffettiin/vitriiniin valmistettu,
mutta menee keittiosta havikkiin

* Muistathan, etta parasta ennen -paivayksen jalkeenkin ruoka
voi hyvin olla kayttokelpoista — testaa ensin!
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