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Suurin osa havikista on tarjoiluhavikkia
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lautastahteista ja valmistuksesta

 Eniten havikkia syntyi liha- ja
kalapaaruoasta, lisakkeista ja salaateista

» Tutkimusaikana asiakkaita oli yhteensa
70178 kpl

* Ruokaa valmistettiin 26741 kg ja pois
heitettiin 6009 kg (ruokahavikki)

* Ruokaa lahjoitettiin kahdesta
toimipisteesta

» Tutkimukseen osallistui 39 toimipistetta

» Toimipisteista kouluja oli 23 kpl,
paivakoteja 9 kpl, palvelukeskuksia 7 kpl
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