SMP ROMANCE Robust Food Waste Management Method for Food Services

Havikkihallintaa ravitsemispalveluille
2023-2024

Tyo6paja Vauhtia havikin hallintaan 30.3.2023

Havikkitydn nykytilanne ruokahavIkIIa sYnevy

60 miljoonaa kiloa

Uudet, kokeilun arvoiset keinot havikin
vahentamiseen

Euroopan unionin
rahoittama

Kannustava ominaisuus Lukeloki Luotettava menetelmi hivikin hallintaan

WP1 Developing Food Waste Data Collection and  [ERJ ...
Measurement Method
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Ruokahavnkln
mittaussovellus
tutkimuskayttoon.

ASIAKASPALAUTE

Onko ravintolassa ruoks hyvia?
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Vaikuta ja anna palautetta!

Vahennamme ruokahavikkia ja kh( smme ruokalajeja
palautteen avulla! Kiitos osallistumisesta

Havikkimentori-ohjelma

© Luonnonvarakeskus
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ALUSTAVAT TULOKSET 30.9.2024

Ruokahavikkia syntyi
valmistetusta ruoasta: 20 %
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Suurin osa havikista on tarjoiluhavikkia

Paivakodit Peruskoulut, lukiot

Vanhainkodit, hoitolaitokset

Elintarvikejé
139 g/a

EIintar\y

ty ruoka 3
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339 g/asiakas

Syoty ruoka
242 g/asiakas

Syoty ruoka
954 g/asiakas

Tarjoiluhavikin koostumus
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14 % Keitto liha
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15 % Keitto kasvis 4%
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Tuloksia mittauksista:
* Ruokahavikkia syntyi 71 g/asiakas/pva

+ Havikkia syntyi ylivalmistusta ruoasta,
lautastahteista ja valmistuksesta

* Eniten havikkia syntyi lihapaaruoasta,
lisakkeista ja salaateista

» Tutkimusaikana asiakkaita oli yhteensa
57052 kpl

* Ruokaa valmistettiin 19179 kg ja pois
heitettiin 3856 kg

* Ruokaa lahjoitettiin kahdesta
toimipisteesta

» Tutkimukseen osallistui 31 toimipistetta

» Toimipisteista kouluja oli 25 kpl,
paivakoteja 4 kpl, palvelukeskuksia 1 kpl
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