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Suomalaisissa ravintoloissa ja ruokapalveluissa

ruokahavikkia syntyy vuodessa

60 miljoonaa kiloa

Keittiohavikki

L.

Asiakkaiden

lautastahde Tarjoiluhavikki

Ravintoloiden havikista valtaosa syntyy tarjoiluhavikista,
eli ruokailun paatteeksi ylijaaneesta ruoasta. Keittibammattilaiset
tahtadvatkin monin keinoin siihen, etta ruokailun paatteeksi linjastoon,
kelttioon tai tarjoiluvaunuun jaa mahdollisimman vahan ylimaaradista ruokaa.
Ruokailijana tata tavoitetta voi tukea olemalla joustava ja suhtautumalla
ymmartavasti tilanteisiin, joissa ruokailuajan loppupuolella esimerkiksi
jokin paivan ruokalajeista on vaihtunut toiseen tai ylimaaraisia
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linjastoja on jo suljettu.
KT Tehdaadn ruokahavikin vahentamisesta yhteinen asia! L k;
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