FutureCrops — Uusia kasvilajeja tuotantoon, tietoa ja elamyksia kysynnan ja liikketoiminnan tueksi.
www.luke.fi/futurecrops

Hanna tadin kakut (40-50 kpl)

200 g voita tai margariinia

1% dl kermaa

2 dl sokeria

2 tl ruokasoodaa (/leivinjauhetta)
4 dI tattarijauhoja

2 dl gluteenitonta jauhoseosta

1 dl perunajauhoa

Sulata rasva melkein sulaksi ja sekoita joukkoon kerma ja sokeri. Lis&4 taikinaan jauhot ja
sooda muutamassa eréssa, sekoita tasaiseksi ja anna taikinan kovettua jadkaapissa noin tunti.
Ota taikinasta pienid paloja ja pyorité ne késissasi palloksi pellille leivinpaperin paalle. Paista
200 asteessa noin 10 minuulttia.
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http://www.luke.fi/futurecrops

